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Die Konstanzer Hafenpromenade ist so

vielseitig und lebendig, wie kaum ein anderer Platz hier am 

Bodensee. Mittendrin liegt die Hafenmeisterei.

Aperitif

691/692	 CAVA BRUT RESERVA L / 5 				    0,1 l / 0,75 l 	 	     5,70 € / 37,00 €
	 Vilarnau 

726/727	 CAVA ROSADO BRUT RESERVA L / 5 			   0,1 l / 0,75 l 	 	     5,90 € / 39,00 €
	 Vilarnau

695	 CHAMPAGNER TAITTINGER L / 5 			   0,1 l 	 	 	 	    12,50 €

696	 CHAMPAGNER TAITTINGER BRUT L / 5 		  0,375 l 	 	 	 	   44,00 €
	 Réserve Frankreich	

697	 CHAMPAGNER TAITTINGER BRUT L / 5 		  0,75 l 	 	 	 	   85,00 €
	 Réserve Frankreich

728	 Moét CHAMPAGNER L / 5 				    0,75 l 	 	 	 	   85,00 €
	 Réserve Frankreich
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Offene Weine

201/202	 Müller-Thurgau L / 5	 	 	 	 	 0,2 l / 0,5 l 	 	    5,90 € / 13,70 €
	 Qualitätswein trocken,
	 Staatsweingut Meersburg, Baden

203/204	 Weißburgunder L / 5	 	 	 	 	 0,2 l  / 0,5 l 	 	    6,30 € / 14,70 €
	 Qualitätswein trocken,
	 Dreissigacker, Rheinhessen

205/206	 Riesling L / 5	 	 	 	 	 	 0,2 l / 0,5 l	 	    5,90 € / 13,70 €
	 Qualitätswein trocken,
	 Weingut Pfaffmann, Pfalz

207/208	 Chardonnay del Veneto L / 5	 	 	 	 0,2 l / 0,5 l 	 	    5,50 € / 12,70 €
	 Villa Santa Flavia,Venetien / Italien

211/21 	 Santa Digna L / 5	 	 	 	 	 0,2 l / 0,5 l	 	    7,90 € / 18,90 €
	 Cabernet Sauvignon Rosè
	 Miguel Torres / Chile

213/214	 Spätburgunder Weißherbst L / 5	 	 	 0,2 l / 0,5 l 	 	    5,90 € / 13,70 €
	 Qualitätswein trocken
	 Staatsweingut Meersburg, Baden

215/216	 Spätburgunder QbA L / 5	 	 	 	 0,2 l / 0,5 l 	 	    6,30 € / 14,70 €
	 Qualitätswein trocken,
	 Staatsweingut Meersburg, Baden

219/220	 Primitivo „Piane del Levante“ L / 5	 	 	 0,2 l / 0,5 l 	 	    5,90 € / 13,70 €
	 Puglia Igt, Minini / Italien 

221/222	 Merlot del Veneto L / 5	 	 	 	 	 0,2 l / 0,5 l 	 	    5,50 € / 12,70 €
	 Villa Santa Flavia, Venetien / Italien

223/224	 Ruby Cabernet L / 5	 	 	 	 	 0,2 l / 0,5 l	 	    5,90 € / 13,70 €
	 Mc Gregor Winery, Robertson / Südafrika
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Weißweine aus Deutschland

230	 Müller Thurgau „Olgaberg“ L / 5	 	 	 	 	 	  34,00 €
	 Staatsweingut Meersburg, Bodensee / Deutschland
	 Aromatisch beherrscht weißer Pfirsich mit einem Hauch von 	
	 Lychee. Am Gaumen würziges Muskatbukett mit schöner 	
	 Mineralität vom Vulkangestein.

231	 Weißburgunder Jungfernstieg L / 5 	 	 	 	 	 	  38,00 €
	 Staatsweingut Meersburg, Bodensee / Deutschland
	 Grüne Birnen, Rosen und weißer Pfirsich geben diesem Wein 	
	 sein Aroma. Geschmacklich kommen Pfirsich, Ananas, Limette 	
	 und ein Hauch von grüner Paprika dazu.

232	 Grauburgunder KLUMPP L / 5	 	 	 	 	 	 	  37,00 €
	 Klumpp, Kraichgau / Deutschland
	 Körperreicher trockener Grauburgunder mit schönem 	
	 Schmelz, einer reifen gelbfleischigen Frucht, reife Birne,	
	 Quitte, dezente Raucharomatik und einer saftigen Säurestruktur. 

236 	 Weißburgunder & Chardonnay Granit L / 5	 	 	 	 	  31,00€	
	 Weingut Schloss Ortenberg, Baden / Deutschland 
	 LeichteZweifelsfrei erwartet Sie hier ein außergewöhnliches 
	 Genusserlebnis. Es sind Frucht und Frische des Weißburgunders, 
	 sowie Struktur und Eleganz des Chardonnay, die sich durch die 
	 Kunst des Kellermeisters in dieser Cuvée zu etwas ganz neuem verbinden. 
	 Zu etwas besonderem, das Sie so schnell nicht wieder löst. 

234	 Riesling NO. 3 L / 5	 	 	 	 	 	 	 	  29,50 €	
	 Philipp Kuhn, Pfalz / Deutschland 
	 Der Wein zeichnet sich durch frische Frucht nach Weinberg-	
	 Pfirsich, Aprikose und Zitrus aus. In ganzer Linie hält er sich 	
	 an eine filigrane Struktur, ist herzhaft, pikant und zeigt 	
	 viel Temperament. 

237	 Riesling Dönnhoff L / 5	 	 	 	 	 	 	 	  39,00€	
	 Dönnhoff, Nahe/ Deutschland 
	 eine klare, feinsaftige, eher kühle Frucht mit sehr feiner Säure und hefige Spuren. 
	 Der Riesling hat florale Nuancen im Hintergrund. Er hat einen Eleganten Stil, etwas Tiefe 
	 und ein guter feinsaftiger Abgang.  
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Weißweine aus Österreich

240	 Terrassen Grüner Veltliner Federspiel L / 5 	 	  	 	 	  32,00 €
	 Domäne Wachau, Wachau / Österreich  
	 Pinke Grapefruit mit würzigen Anklängen von Tabak und 	
	 frischem Pfeffer dominieren. Geschmacklich überzeugt die 	
	 rassige Säure mit aromatisch gereifter Frucht und feinem Schmelz.

243	 Chardonnay, Weingut Topf L / 5 	 	 	 	 	 	  57,00€
	 Ried Hasel / Niederösterreich	 	
	 Der Chardonnay Hasel stammt aus der Riede Hasel. Tiefgründig kalkreiche 
	 Böden bieten ideale Voraussetzungen für seine geballte Eleganz. Der Ausbau erfolgt 
	 12 Meter tief unter dem Gaisberg, in 450 Jahre alten Kellern. 

Weißweine aus Italien

246	 Pinot Grigio, Corte Giara L / 5 	 	 	 	 	 	 	  27,00€
	 Corte Giara By Allegrini, Venetien/ Italien
	 Rebsortentypisch drückt sich dieser Pinot Grigio zart mit einem Bouquet 
	 von weißenn Blüten und reifem Kernobst aus. Verfeinert wird es durch einen Hauch
	 Akazienblüten. Am Gaumenist der Wein trocken, frisch, voll und überaus harmonisch.

242	 Prestige Lugana  L / 5 	 	 	 	 	 	 	 	  38,00€
	 Cá Maiol / Lombardei, Italien
	 Zitrusfrucht, Wildkräuter und Aromen von hellem Steinobst vereinen sich im Glas.

	 Im dynamischen, linearen Geschmack begleitet frische Säure, grünen Apfel, Mandarine
	 und Zitronenthymian zu einem spritzigen Finale. Eine Spur weißen Pfeffers 
	 makiert den Abgang.

241	 Winkl SauvignonL / 5	 	 	 	 	 	 	 	  46,00 €
	 Cantina Terlan, DOC, Südtirol / Italien  
	 Ein fruchtiges Bouquet, mit Nuancen von Holunderblüten und 	
	 Anklängen von reifen Früchten. Final feine Säure gepaart mit 	
	 ausgewogener Mineralität.
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Weißweine aus Spanien/ Frankreich

252	 Viñas del Vero Chardonnay L / 5 	 	 	 	 	 	  31,00 €
	 Somontano DO, Viñas del Vero / Spanien
	 Der Viñas del Vero Chardonnay liegt mit einem strahlendem 	
	 und klarem goldgelb mit zart grünlichem Schimmer im Glas. 	
	 Das Bukett zeigt sehr aromatisch-blumige Noten, die an Apfel- 	
	 und Orangenblüten erinnern. Das duftet wirklich charmant.

267	 Art De Vivre, Bertrand L / 5 	 	 	 	 	 	 	  39,50€
	 Clairette Du Languedoc/ Südfrankreich
	 Seit römischen Zeiten ist Clairette am Mittelmeer zuhause und 
	 entfaltet hier ihre frischen Aromen von Äpfeln, Blüten und 
	 Zitrusfrüchten. Die Typische zarte Bitternote im Finale macht sie 
	 zum perfekten Begleiter leichter Vorspeisen. 

235	 Chardonnay Covent, Louis Jadot  L / 5  	 	 	 	 	  42,00€
	 Burgund, Frankreich
	 Der Chardonnay hat eine elegante Strohgelbe Farbe mit feinen 
	 grünlichen Glanzlichtern. Er hat duftige Aromen von Äpfeln, Birnen, 
	 weißen Blüten und Anklängen von Zitrusfrüchten. Am Gaumen 
	 sehr elegant und harmonisch mit feinem Spiel von Säure, delikater Süße, 
	 anhaltender Frische und einer hauchzarten Bitternote im Finale. 

Roséweine

245	 Santa Digna Rosè L / 5					     	 	 	  31,00 €
	 Miguel Torres, Cabernet Sauvignon / Chile 
	 Der Lieblings Rosé unseres Chefs. Ein verführerisches Bouquet 	
	 von duftigen Erdbeeren und saftig gereiften Pflaumen. 	
	 Am Gaumen kraftvoll, erfrischend mit saftiger Frucht und 	
	 delikatem Säurespiel. 

244	 Gris Blanc, Bertrand L / 5 		  		  	 	 0,75 l 	  34,00€ 
	 Gerard Bertrand/ Südfrankreich
238	 Kristall, duftig, rein und frisch. Eher Weiß als Rosé gekeltert und 	 	 1,50 l 	  75,00€
	 auf den feinhefen gereift, verführt er mit purer Frucht und Frische. 
	 Hauchzarte Erdbeeraromen, ein feines Britzeln auf der Zunge und 
	 die saftige Säure im Finale machen ihn zum Lieblingswein.
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Rotweine aus Deutschland
250	 „Chasselas“ Walz L / 5 					     	 		   39,00€
	 Weingut Josef Walz, Baden / Deutschland 
	 Der Wein hat eine hellgelbe bis zu Strohgelben Farbe. 
	 Er riecht nach Mandarinen, gerösteten Brotkruste und Vanille, 
	 dazu frischer Goldenen Delicious. Die cremige Textur, 
	 vanilliearomen und die Aromen von Karamell sind vielschichtig, 
	 komplex und dabei doch elegant und fein. 

251	 IMPERIA Cuvée L / 5 	 	 	 	 	 	 	 	  39,00€
	 Spitalkellerei Konstanz, Bodensee / Deutschland 
	 Diese Hommage an die Imperia-Statue in Konstanz offenbart ein
	 schönes Bouquet aus intensiven Brombeer- und Cassisaromen, untermalt 
	 von zarten Röst- und Holznoten. Am Gaumen samtig und mit leicht 
	 süßlichen Aromen. Zusätzlich schafft die harmonische Tanninstruktur 
	 einen südländischen Charakter.

Rotweine aus Südamerika

265	 PURO MALBEC – CABERNET L / 5	 	 	 	 	 	  44,00 €
	 Weingut Dieter Meier, Argentinien
	 Schönes Bukett von Cassis, Kirschen, Pflaumen, Brom-	
	 beeren, Minze, rote Paprika, Pfeffer, Weißdorn und Veilchen. 	
	 Am Gaumen saftig, mit viel Frucht, zarter Würze und mit 	
	 langem Nachhall.

266	 Kaiken Ultra Cabernet Sauvignon L / 5					      44,00  €
	 Kaiken, Mendoza, Argentinien  
	 Vielschichtiges Bouquet mit intensivem Veilchenduft, 	
	 würzigen Aromen und deutlichen mineralischen Noten. 	
	 Seidige Textur und exzellente Struktur mit rundem, 	
	 süßlichem Tannin. 

268	 Monte Alpha Syrah  L / 5							        42,00 €
	 Montes, Valle Central, Chile   
	 zart duftend nach schwarzen Kirschen, sehr reifen 
	 Pflaumen, leicht rauchig.  Geschmacklich sehr samtig, 
	 mit feinen Gewürznoten, Kraft und zarter Eiche 
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Rotweine aus Spanien

253	 Viñas del Vero Garnacha - Syrah L / 5 	 	 	  	 	 	  29,00 €
	 Somontano DO, Viñas del Vero / Spanien
	 Am Gaumen zeigt sich dieser Rote anschließend von der 	
	 saftigen und fruchtbetonten Seite. Die perfekte Balance 	
	 zwischen Fruchtsäure und Süße macht diesen Wein 	
	 zum wahren Hochgenuss. 

254	 Baron de Ley Reserva L / 5 	 	 	 	 	 	 	  42,00 €
	 Baron de Ley, Rioja / Spanien  
	 Ein reinrassiger Tempranillo. In der Nase kräftige Frucht 	
	 mediterrane Nuancen. Am Gaumen ist dieser Rotwein 	
	 harmonisch und perfekt ausbalanciert.

255	 Mazuelo Reserva  L / 5 								        39,00 €
	 Bodegas Beronia - DOCa Rioja / Spanien
	 Intensive Aromen von süß gereiften und eingelegten Früchten, 
	 Quitten, getrockneten Aprikosen und Gewürzen. Am Gaumen 
	 kraftvoll, lebendig mit Noten von Kirschen, dunklen Gewürzen und 
	 einem Hauch Kakao, vollmundig, strukturiert und harmonisch ausgewogen.

256 	 Celeste Crianza  L / 5 	 	 	 	 	 	 	 	  44,00 €
	 Miguel Torres, DO Ribeira del Duero / Spanien  
	 Aroma: würzige Noten von Lakritz, schwarzer Pfeffer Geschmack: 	
	 Schattenmorellen, feine Würze, süßlich ausgereifte Tannine 	
	 mit langem Finale.
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Rotweine aus Italien

260 	 Primitivo Quietum Appassimento 2018 L / 5 		 	 		   32,00€
	 Casa Vinicola Minini, Apulien / Italien 
	 Der Primitivo überzeugt auf ganzer Linie mit seinem Aromenpaket, 
	 bestehend aus vielen roten und sehr reifen Früchten. Bouquet 
	 voll von roten, reifen Früchten mit Noten von mediterranen 
	 Pinien. Kräftig und geschmeidig, sehr gut eingebundenes Tannin.

261	 Casale Vecchio Montepulciano d‘Abruzzo L / 5 	 	 	 	  35,00 €
	 Weingut Farnese Vini , Abruzzen / Italien  
	 Schon im Bukett finden wir intensive Aromen nach wilden 	
	 Beeren und Dörrpflaumen, darüber Noten von Trocken-	
	 blumen, Gewürzen und Lakritz.

262	 „Ripasso“ Villa Cavarena DOC L / 5 			    			    46,00 €
	 Allegrini, Venetien / Italien  
	 Elegantes Bouquet mit Noten nach reifen dunklen Früchten. 	
	 Vanille und Zimt im ausgewogenen Finale überzeugen.

263	 Edizione Cinque Autoctoni L / 5 	 	 	 	 	 	  54,00 €
	 Farnese Vini, Abruzzen, Italien	 	
	 Mit seiner grandiosen Struktur, den seidigen Gerbstoffen und	
	 dem langen Finale mit Noten von Vanille, Schokolade und Kräuter	
	 ist der Farnese Edizione Cinque Autoctoni (2016) ein Beweis 	
	 dafür, welch großartige Weine eine Cuvée aus autochthonen 	
	 Rebsorten hervorbringen kann. 

264	 Costasera AmaroneL / 5 							        89,00 €
	 Masi, venetien, DOC, Italien
	 Er besticht durch frische, fruchtige Aromen mit Anklängen von 
	 Schokoladennoten und konzentrierter roter Frucht, wie Pflaume und 
	 Kirsche, am Gaumen. Samtige Tannine und eine gute Struktur runden 
	 das Geschmackserlebnis ab.



Alle Zusatzstoffe und Allergene befinden sich auf der letzten Seite in der Legende. 
Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung.

Zusatzstoffe & Allergene

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe

1  	 mit Farbstoff
2 	 mit Konservierungsstoff
3  	 mit Antioxidationsmittel
4	 mit Geschmacksverstärker
5  	 geschwefelt
6  	 geschwärzt
7  	 mit Phosphat
8  	 mit Milcheiweiß (Fleischerzeugnisse)
9  	 koffeinhaltig
10  	 Chininhaltig
11    	 mit Süßungsmittel
13   	 gewachst

Deklarationspflichtige Allergene

A 	 Glutenhaltiges Getreide ( A1-Weizen / A2-Roggen / A3-Gerste )
B 	 Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
C 	 Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
D 	 Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
E 	 Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
F 	 Soja ( Bohnen ) und daraus gewonnene Erzeugnisse
G 	 Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
H 	 Schalenfrüchte ( H1-Mandel / H2-Haselnuss / H3-Walnuss / H4-Cashew )
I 	 Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
J 	 Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
K 	 Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
L  	 Schwefeldioxid und Sulfite
M 	 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
N 	 Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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Hafenmeisterei GmbH & Co. KG 

Hafenstrasse 8

78462 Konstanz

T +49 (0) 7531 36 97 21 2 

F +49 (0) 7531 36 97 64 2 

info@hafenmeisterei.de 

facebook.com/hafenmeisterei

Besuchen Sie uns auch auf hafenmeisterei.de


